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LE CORAIL

SUITES HOTEL

—— RESTAURANT——

ENTREES FROIDES / COLD STARTERS
Salade César au poulet / Chicken Caesar salad

Salade Mechouia / Mechouia salad

Salade Mixte / mixed Salad

Montée de crevette a I’avocat et mérou mariné
Mounted shrimp with avocado and marinated grouper

Assiette de 1égumes grillés / Plate of grilled vegtables

24 DT
22 DT

26 DT

22 DT

ENTREES CHAUDES / HOT STARTERS

Brik au choix / Brik at your choice

Poulpe a Feira / Octopus a Feira

Tagliatelle au saumon fumé, spaghetti de Iégumes
Tagliatelle with smoked salmon, spaghetti of vegetables
Bisque de crevettes / Shrimp bisque

Soupe du jour / Daily Soup

SUITE, / MAIN DISHES

22 DT
28 DT
30DT

26 DT
22 DT

Crevettes roses flambées aux pointes de curry

Flambeed Pink Shrimp with curry tips

Zarzuela Mariscos / Zarzuela Mariscos

Mignon De Veau au Foie Gras / Veal Filet Mignon with foie gras
Steak de beeuf Grillé / Grilled Beef Steak

Filet de beeuf Grillé / Grilled Veal filet

Cotelette d’Agneaux Grillés / Grilled Lamb Chop

o
D=

18 DT/100gr

48 DT
48 DT
45 DT
45 DT
45 DT
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LE CORAIL
Gigot d’agneau a la Menthe / Leg of Lamb with Mint 45 DT
Papillon de magret de canard, Banane rotie au gingembre frais 40 DT

Butterfly duck breast, roasted banana with fresh ginger
Grillade mixte (Viande) / Mixed grilled (Meat) 45 DT
Demi poulet grillé / Half grilled chicken 35DT

Paella aux fruits de mer ou Valencienne / Paella with seafood / Valencian paella 45 DT

Paella végétarienne / Vegetarian paella 30 DT
Poisson Grillé / Grilled Fish 45 DT
Spaghetti Fruits de mer / Spaghetti with seafood 45 DT
Spaghetti Bolognaise / Spaghetti Bolognese 40 DT
Spaghetti a I’agneau / Spaghetti with Lamb 45 DT
Couscous a I’agneau / Couscous with Lamb 45 DT
Couscous au Mérou / Couscous with grouper 45 DT
Eventails de Crevettes / Shrimps from Plate 18 DT/100gr

DESSERT

Corbeille de fruits / Fruit basket 18 DT
Gateau du jour / Cake of the day 18 DT
Plateau de fromage vari¢ / Varied cheese platter 22 DT
Glace mixte / Mixed ice cream 18 DT
Patisserie tunisienne / Tunisian pastry 22 DT
Panacotta 18 DT
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